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Produits
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Lundi
Choux blancs BIO

o vinaigrette

Spaghettis BIO
o

bolognaise BIU

Chanteneige BI

Fruit de saison BIO

MENU
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Salade haricots
verts

Quenelles nature
sauce tomateG

Frites
Petit Louis

Creme praliné
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Mercredi
Rosettvg{ornichons

Cordon bleuﬁ

Co&@%ttes

béchamel

Samos

Fruit de saison

Semaine du Lundi 10 mars au vendredi 14 mars 2025
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Mardi (“J’/

Jeudi

Salade Mais
poivrons

Mogueca de poulet
oo g

Riz jaune G¥

Tarte coco ananas

Vendredi

Crépe champignons

Filet colin sauce

<,

¢ provencale @'

Brocoli(s:j%échamel
Q

Pavé 1/2 sel

Compote de fruits

Cuisiné par nos chefs

X

Origine France

Menu végétarien

Agriculture biologique

@ Péche responsable

« Selon I'article R.112-14 du décret du 17 avril 2015, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes réglementaires qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement.
Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Pour des raisons d'approvisionnement, SOGIREST se réserve le droit de modifier certaines composantes du menu et vous remercie de votre compréhension.

SOGIREST vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002.



